
JORNADAS:

PRIMER PASO
Quesadilla de lacón braseado y queso ahumado / pimiento asado                                       

de El Bierzo caramelizado
Tamal de morcilla, pera Conferencia y cúrcuma

Cremita de gambas al ajillo / tortillita de camarón
Croqueta semilíquida de cecina y manzana Reineta

SEGUNDO PASO
Patata revolcona al Chipotle / botillo desmigado y repollo /                                            

huevo a baja temperatura / torreznitos

TERCER PASO
San Pedro en tempura de algas sobre pastel de verduras / aire de oritiguilla /                 

crema de pimientos, curry rojo, hoja de lima kaffir y coco

CUARTO PASO
Sour de cereza y amaretto

QUINTO PASO
Terrina de lacón y codillo crujiente al kamado / cremita de grelos y patata /                    

chips de verduras y panceta ibérica

SEXTO PASO
Coulant de manzana asada al PX / Helado de castaña marrón glacé

BEBIDA
Vino D.O. Bierzo “Para Muestra un Botón Mencia cr 12 meses”                                       

Vino D.O. blanco “Para Muesta un Botón Godello Cigüeña”
Agua, café e infusiones

El Precio incluye botella de vino cada dos personas, el resto se cobrará a 16€ botella. 
Consulte nuestra opción de Maridaje (5 vinos) con nuestro personal de sala (30€/pax).

DESCANSO: 40.00 €

RESTAURANTE DE FLORIANA
MOLINASECA

Avda. Fraga Iribarne S/N - Molinaseca 24413
Telf. 987 453 146 / 679 845 673 

@eventosdefloriana / @deflorianaeventos

www.defloriana.com 
info@defloriana.com

Miércoles a Sábado (Comida y Cena) y Domingo (Comida)
Domingo (Cena), Lunes y Martes (Comida y Cena)

MENÚ DEGUSTACIÓN


